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CAIET DE SARCINI =
pentru atribuirea contractului de achizitie publici de servicii de catering
in cadrul Programului national ,,Masi siinitoasi” in anul 2026
Cod CPV 55524000-9 — Servicii de catering pentru scoli

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire, aldturi de anuntul de
participare, formulare si modelul de contract. Documentele achizitiei se citesc impreund. In cazul in care, in
pofida verificarilor efectuate, se constatd o neconcordantd intre anuntul de participare §i prezentul caiet de
sarcini, prevaleazd anunful de participare, iar autoritatea contractantd publicd o eratd §i prelungeste
corespunzdtor termenul de depunere a ofertelor.

CAPITOLUL 1. AUTORITATEA CONTRACTANTA SI OBIECTUL ACHIZITIEI

1.1. Autoritatea contractanti

Autoritatea contractanti este COMUNA PODURLI, cu sediul in satul Poduri, str. General Nicolae
Sovanr. 170, comuna Poduri, judetul Baciu, cod postal 607465, cod fiscal 42781 83, cod NUTS RO211,
telefon 0234/369004, fax 0234/369000, e-mail contact@primariapoduri.ro si
autoritatealocala@yahoo.com, pagina de internet https:/primariapoduri.ro/.

Persoana responsabila cu aplicarea procedurii de atribuire este consilierul cu atributii in domeniul
achizitiilor publice, doamna Avram Ionela.

1.2. Obiectul achizitiei

Obiectul contractului il constituie prestarea serviciilor de catering necesare implementérii
Programului national ,,Masi sanatoasa” in anul 2026, prin asigurarea zilnica, cu titlu gratuit pentru
beneficiari, a suportului alimentar sub forma de pachet alimentar, pentru prescolarii si elevii din unitatile
si structurile de invatimant de pe raza comunei Poduri.

Serviciile cuprind, fird a se limita la acestea: procurarea materiilor prime si a produselor
alimentare; pregatirea si portionarea suportului alimentar; ambalarea, sigilarea si etichetarea portiilor
individuale; transportul in conditii de siguranti alimentara; livrarea la punctele si in intervalele orare
stabilite; predarea probelor de aliment; colectarea si transportul deseurilor rezultate ca urmare a
furnizérii suportului alimentar; Inlocuirea produselor neconforme; intocmirea documentelor de livrare
si de receptie.

Codul CPV principal este 55524000-9 — Servicii de catering pentru scoli, serviciu inclus in anexa
nr. 2 la Legea nr. 98/2016.

Caiet de sarcini — servicii de catering PNMS 2026 — Comuna Poduri | Pagina 1 din 21



1.3. Justificarea tipului de suport alimentar

Suportul alimentar se acordi sub forma de pachet alimentar, potrivit art. 3 alin. (1) lit. ¢) din
Hotararea Guvernului nr. 1.171/2025, intrucat unitatile si structurile de invitdmant de pe raza comunei
Poduri nu dispun de cantina pentru prepararea in regim propriu si nici de spatii care si permiti servirea
mesei calde in regim de catering in conditiile Ordinului ministrului sanatatii nr. 1.456/2020.

Tipul de suport alimentar si modalitatea de distribuire au fost stabilite la solicitarea directorilor
unitatilor de invatimant, cu aprobarea consiliilor de administratie, si au fost aprobate prin Hotararea

Consiliului Local al Comunei Podurinr.  din . In conditiile art. 3 alin. (3)
din Hotérdrea Guvernului nor. 1.171/2025.

1.4. Loturi

Achizitia nu se mparte pe loturi. Obiectul contractului este unitar, iar divizarea ar afecta
trasabilitatea sigurantei alimentare, coerenta mecanismului zilnic de comandd, livrare si receptie si
posibilitatea de a stabili in mod univoc responsabilitatea in caz de incident alimentar.

CAPITOLUL 2. TEMEIUL LEGAL

La elaborarea prezentului caiet de sarcini si la executarea contractului se aplica, in principal,
urmatoarele acte normative, in forma in vigoare la data respectiva:

Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completérile ulterioare;

Normele metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractuluj de achizitie
publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016, aprobate prin Hotrarea Guvernului nr. 395/2016,
cu modificarile si completirile ulterioare, aplicabile in misura compatibilitatii cu procedura
proprie;

Legea nr. 101/2016 privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de
achizitie publica, cu modificarile si completirile ulterioare;

=93 A

Hotararea Guvernului nr. 1.171/2025 privind instituirea Programului national ,,Mas3 sinitoasa” in
anul 2026, in special anexele nr. 1, 2 si 3 la aceasta;

Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanitoasa in unititile de invitdmant preuniversitar, cu
modificarile ulterioare;

Ordinul ministrului sandtatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate

prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinatoase pentru copii
si adolescenti in unititile de invitimant preuniversitar, cu modificirile si completarile ulterioare;

Ordinul ministrului sanatatii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiena din unititile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificirile
ulterioare;

Ordinul ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igieni, cu modificarile si completarile ulterioare;

Hotérérea Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sandtatii lucritorilor, cu modificarile si
completirile ulterioare;

Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului privind igiena
produselor alimentare;

Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare;

Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare;
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Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului privind controalele
oficiale;

Ordonanta de urgeni a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor, aprobatii cu modificiri
si completiri prin Legea nr. 17/2023, cu modificarile si completdrile ulterioare;

Regulamentul (UE) 2016/679 privind protectia persoanelor fizice in ceea ce priveste prelucrarea
datelor cu caracter personal si Legea nr. 190/2018;

Legea nr. 72/2013 privind mésurile pentru combaterea intrzierii in executarea obligatiilor de plata
a unor sume de bani rezultind din contracte incheiate intre profesionisti si intre acestia si autoritati
contractante;

Ordonanta de urgenti a Guvernului nr. 120/2021 privind administrarea, functionarea si
implementarea sistemului national privind factura electronica RO e-Factura, cu modificirile si
completérile ulterioare.

Trimiterile la actele normative de mai sus se consideri ficute la forma in vigoare la data aplicirii
lor. Prestatorul are obligatia de a respecta orice modificare legislativa intervenita pe durata contractului.

CAPITOLUL 3. DESCRIEREA SUPORTULUI ALIMENTAR

3.1. Structura si gramajele pachetului alimentar

Pachetul alimentar respect integral specificatiile tehnice prevazute la pet. 1 lit. b) din anexa nr. 3
la Hotérérea Guvernului nr. 1.171/2025 si se compune din:

a) produse de panificatie din faini integrala, respectiv pdine feliatd sau batoane ori chifle, in
cantitate de minimum 80 g, reprezenténd maximum 50% din greutatea totald a pachetului;

b) produse din carne si/sau branzeturi ori derivate din lapte, in cantitate de minimum 40 g,
reprezentdnd minimum 25% din greutatea totala a pachetului;

¢) legume, respectiv rosii, castraveti, salati sau alte produse similare, in cantitate de minimum 40
g, reprezentand maximum 25% din greutatea totali a pachetului;

d) un fruct proaspat, intreg, in cantitate de minimum 100 g.

Definitia bazei de calcul a procentelor

Prin greutate totald a pachetului, in sensul lit. a)-¢) de mai sus, se infelege suma gramajelor celor trei
componente enumerate Ia lit. a), b) si ¢). Fructul previzut la lit. d) se adaugi distinct si nu intr in baza de
calcul a procentelor.

La gramajele minime, greutatea totald a pachetului este de 160 g, iar procentele rezultate sunt de 50%, 25%
§i, respectiv, 25%, ceea ce asigura incadrarea in limitele legale. Ofertantul care majoreazi gramajul unei
componente are obligatia de a verifica mentinerea incadririi in limitele procentuale pentru toate
componentele.

Gramajele se exprima la produsul finit, in stare gata de consum. Toleranta admisi la receptie este
de minus 5% pentru fiecare components, verificati prin cintirirea a minimum 3 portii din livrarea
respectivi. Depisirea tolerantei constituie neconformitate.

Nu se accepta inlocuirea fructului proaspat cu compot, cu fruct deshidratat, cu suc de fructe sau cu
alte produse derivate.

Nu se accepti produse de panificatie care nu sunt din faina integrala. Ofertantul va prezenta, pentru
produsul de panificatie utilizat, fisa tehnica a producitorului si declaratia nutritionals din care si rezulte
utilizarea fainii integrale si continutul de fibre.

Produsele care compun pachetul alimentar vor respecta integral caracteristicile si specificatiile
tehnice prevazute in Hotdrdrea Guvernului nr. 1.171/2025, cu modificarile si completérile ulterioare.

Caiet de sarcini — servicii de catering PNMS 2026 — Comuna Poduri | Pagina 3 din 21



Ofertantul va prezenta, in cadrul propunerii tehnice, documentele tehnice aferente produselor ofertate,
in limitele listei prevazute la cap. 10.2.

3.2. Normele minime obligatorii in pregitirea mesei

Prestatorul are obligatia de a respecta normele minime obligatorii previizute in anexa nr. 2 la
Hotararea Guvernului nr. 1.171/2025, reproduse mai jos:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul méncirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invafimant sau la
nivelul unitétilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animali sau nonanimala din care se prepard aceste manciruri trebuie si
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

2. Ceapa pregititi in prima fazi a etapei de gatire nu se préjeste, ci se indbusa cu apa.

3. Sarea iodata utilizata trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati
in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite, de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca, de exemplu,
supa cu gélusti i friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancirurile precum tocituri prajite. Ouile se recomands a fi servite ca omleta
la cuptor.

6. Se recomanda imbogitirea rafiei in vitamine si siruri minerale prin folosire de salate din cruditati
s1 adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatamant in care se desfisoara Programul au obligativitatea de a pastra, in conditii
de temperatura corespunzitoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele servite copiilor.

Normele de mai sus se aplicd in masura in care sunt incidente naturii pachetului alimentar. In
aplicarea pct. 8 si a pet. 4 lit. b) din anexa nr. 3, pachetul alimentar se prepari si se ambaleazi astfel
incét, la momentul distribuirii citre beneficiari, sa nu fi trecut mai mult de 24 de ore de la momentul
ambalarii.

In aplicarea pet. 9, prestatorul are obligatia de a preda zilnic, odati cu livrarea, la fiecare punct de
livrare, cite o probi sigilatd si etichetatd din fiecare varianti de pachet alimentar livratd, pentru a
permite unitatii de invatimant indeplinirea obligatiei legale de pastrare a probelor timp de 48 de ore.
Predarea probelor se consemneazi in documentul de livrare.

Prestatorul are obligatia de a respecta Lista alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si
principiile aprobate prin Ordinul ministrului sinatatii nr. 541/2025, precum si prevederile Legii nr.
123/2008.

3.3. Variantele de pachet alimentar

Ofertantul are obligatia de a prezenta in propunerea tehnici cel putin 10 variante distincte de pachet
alimentar. Prezentarea unui numir mai mic de 10 variante distincte determini neconformitatea
propunerii tehnice.

in sensul prezentului caiet de sarcini, doud variante sunt distincte daci indeplinesc cel putin una
dintre urmitoarele conditii: difera prin componenta din carne si/sau branzeturi ori derivate din lapte;
diferd simultan prin tipul produsului de panificatie si prin componenta de legume. Schimbarea exclusivi
a fructului nu creeazi o varianti distincta.

Caiet de sarcini — servicii de catering PNMS 2026 — Comuna Poduri | Pagina 4 din 21



Variantele orientative nr. 23 si nr. 24 din nota la anexa nr. 2 la Hotérérea Guvernuluj nr. | 17172025,
respectiv sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume, precum si sandvici cu piept de pui la gritar sau
pulpd de pui dezosat la gritar cu legume crude, au caracter exemplificativ. Ofertantul poate propune
orice alte variante, cu conditia respectirii structurii, gramajelor si normelor prevazute la pet. 3.1 si 3.2.

Meniul zilnic se stabileste prin planul lunar previzut la pet. 5.1. Aceeasi variantd de pachet
alimentar nu poate fi livrat in doua zile consecutive. Fructul se schimba astfel incét, Intr-o saptimani
de curs, sa fie livrate cel putin doui specii diferite de fructe.

Variantele ofertate se utilizeazi efectiv in executarea contractului. Planul lunar de meniuri cuprinde
cel putin 8 variante distincte dintre cele ofertate, iar nicio varianti nu poate fi livrata mai mult de 5 zile
de curs intr-o luni calendaristici. Autoritatea contractanti nu aproba planul lunar care nu respecti aceste
conditii.

Componenta si succesiunea meniurilor vor respecta prevederile Ordinului ministrului sdnatatii nr.
54172025, cu modificarile §i completirile ulterioare, inclusiv cerintele aplicabile privind incadrarea
alimentelor si frecventa utilizarii acestora.

3.4. Regimuri alimentare speciale

Pentru beneficiarii care, din considerente de naturi medicali sau religioasa, au restrictii alimentare,
prestatorul asigurd un suport alimentar adecvat situatiei acestora, in conditiile art. 3 alin. (4) si (5) din
Hotérarea Guvernului nr. 1.171/2025 si ale pet. 3 din anexa nr. 3 la aceasta, In limita aceleiagi valori
zilnice si fard costuri suplimentare pentru autoritatea contractanti sau pentru beneficiari.

Grupele speciale de consumatori cuprind, firi a se limita la acestea, copiii cu diabet, cu intoleranti
la lactoza, cu intoleranti la gluten sau cu alte probleme de naturi medicala, precum si beneficiarii care
apartin unei religii care restrictioneazi consumul anumitor alimente.

Tipul de hrani de regim §i cantitatea necesara, specificate pentru fiecare unitate de invatimant si
pentru fiecare beneficiar, se previd in anexa nr. 4 la contract, care se actualizeazi ori de cite ori intervin
modificdri, pe baza cererilor inregistrate la secretariatele unititilor de invétimant si a documentelor
justificative prevazute la art. 3 alin. (5) din Hotararea Guvernului nr. 1.171/2025.

Prestatorul are obligatia de a asigura suportul alimentar adecvat incepand cu a treia zi lucritoare de
la comunicarea de citre autoritatea contractantd a modificirii anexei nr. 4 la contract.

3.5. Praguri nutritionale obligatorii ale componentelor

Potrivit art. 4 alin. (1) din Hotiirdrea Guvernului nr. 1.171/2025, suportul alimentar trebuie si
respecte prevederile Legii nr. 123/2008 si ale Ordinului ministrului sanatitii nr. 541/2025, cu
modificérile si completarile ulterioare, act care stabileste, in anexa nr. 1, pragurile de la care alimentele
devin nerecomandate prescolarilor si scolarilor in raport cu continutul de zaharuri, grasimi si sare.

in aplicarea acestor dispozitii si in temeiul art. 155 din Legea nr. 98/2016, autoritatea contractanti
stabileste ca specificatie tehnicid obligatorie ca fiecare produs prelucrat utilizat la compunerea
pachetului alimentar, respectiv produsul de panificatie, produsele din carne si produsele din branzeturi
ori derivate din lapte, si se incadreze, la 100 g de produs, in urmitoarele limite maxime:

Parametru Limitd maximi, la 100 g de produs
_Zaharuri . I5¢
Grasimi totale 20g i
Grisimi saturate Sg
Acizi gragi trans B lg |
Sare R - 1,5 g, respectiv maximum 0,6 g sodiu
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Limitele nu se aplica fructelor proaspete, fructelor uscate ori deshidratate neindulcite si legumelor
proaspete, care fac exceptie potrivit anexei nr. 1 la Ordinul ministrului sandtatii nr. 541/2025.

Nu se accepti utilizarea produselor din carne incadrate ca nerecomandate in anexa nr. 1 la Ordinul
ministrului sanatitii nr. 541/2025, respectiv carne prajitd sau pane si produse din carne procesate care
depisesc limitele de mai sus.

Ofertantul declard, in Formularul nr. 8, valorile corespunzatoare fiecirui parametru pentru fiecare
produs prelucrat utilizat, iar valorile declarate se dovedesc prin fisa tehnica si prin declaratia nutritionala
a producitorului, prezentate in cadrul propunerii tehnice. Oferta care declari sau ale cirei documente
indici depasirea oricareia dintre limitele de mai sus este neconforma.

Precizare privind limita de 300 kcal pe unitatea de vinzare

Limita de 300 kcal pe unitatea de vanzare, prevdzutd in anexa nr. 1 la Ordinul ministrului sandtdtii nr.
541/2025, priveste alimentele destinate comercializirii in incinta unitéilor de invatimant si nu este aplicabili
pachetului alimentar acordat cu titly gratuit in cadrul Programului national ,,Masi sinitoasd”. Aceasta
precizare se face expres pentru a inldtura orice ambiguitate la elaborarea si la evaluarea ofertelor.

Pentru pachetul alimentar, autoritatea contractanti stabileste o valoare energetici de minimum 350 kcal side
maximum 550 kcal pe portie, calculati prin fnsumarea componentelor, inclusiv a fructului. Valoarea declarata
se verifica prin buletinul de analiza previzut la cap. 11. |

CAPITOLUL 4. CANTITATI, BENEFICIARI SI PUNCTE DE LIVRARE

4.1. Cantititi estimate

Cantitatea maxima estimat3 este de 39.748 de portii, pentru un numar estimat de 523 de beneficiari
$i 76 de zile de activitate didactica, aferente perioadei septembrie — decembrie 2026, repartizate astfel:
septembrie 18 zile i 9.414 portii; octombrie 21 de zile $i 10.983 de portii; noiembrie 20 de zile 51 10.460
de portii; decembrie 17 zile si 8.891 de portii.

Cantitatile sunt estimative si reprezinti un plafon maxim. Ele pot fi modificate in functie de
prezenta zilnica a beneficiarilor la activitatea didactici, de structura anului scolar 2026 — 2027 aprobata
prin ordin al ministrului educatiei, de zilele in care activitatea didactica este suspendati si de solicitirile
comunicate de unittile de invatamant. Prestatorul nu poate solicita despagubiri sau plata diferentei
dintre cantitatea maxima estimati si cantitatea efectiv comandati.

4.2. Puncte de livrare

Livrarea se efectueazi la urmitoarele puncte fizice de receptie:

== =i
Nr. [ Punctul de livrare Localitatea Beneficiari Interval orar ‘
crt. estimati |
1 | Gradinifa cu Program Normal Poduri Poduri 89 10:00 — 10:30 —|
2 | Scoala Gimnaziala Poduri — invagimant primar | Poduri 157 10:00 - 10:30 ‘
| |
3 Scoala Bucsesti — cls. pregititoare —a IV-a si Bucsesti 52 10:00 - 10:30 ‘
} Gréadinita Bucgesti .
4 $coala Cernu — cls. pregatitoare —a IV-a si Cernu 60 10:00-10:30
‘ | Gridinita Cernu
5 Scoala Gimnaziald Poduri — clasele V-VIII Poduri 109 14:00 - 14:30 4
6 Scoala Bucsesti — clasele V-VIII Bucsesti 56 14:00 - 14:30 _{
[ TOTAL | 523 |
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Adresele complete ale punctelor de livrare, numele si datele de contact ale persoanelor desemnate
de unitifile de invatimant pentru receptie, precum si eventualele modificari ale acestora se comunici
prestatorului odati cu ordinul de incepere i constituie anexa nr. 3 la contract.

Numarul punctelor fizice de livrare este de 6. in fiecare zi de curs se efectueaza cel putin doua
curse, corespunzatoare celor doua intervale orare previzute in tabel. Autoritatea contractanti nu impune
un anumit numar de mijloace de transport pe cursd; dimensionarea revine prestatorului, cu respectarea
intervalelor orare.

Distantele orientative dintre punctele de livrare, misurate pe drumurile publice, sunt puse la
dispozitia operatorilor economici interesati, la cerere, la datele de contact ale autoritétii contractante.
Ofertantii au dreptul de a efectua o viziti la punctele de livrare, cu programare prealabila, pana cel tarziu
cu 3 zile lucratoare inainte de termenul-limita de depunere a ofertelor. Vizita nu este obligatorie si nu
condifioneaza participarea.

CAPITOLUL 5. MECANISMUL COMENZILOR SI PROGRAMUL DE LIVRARE

5.1. Planul lunar de meniuri

Cu cel putin 5 zile lucritoare nainte de inceputul fiecarei luni de prestare, prestatorul transmite
autoritétii contractante planul lunar de meniuri, cuprinzind, pentru fiecare zi de curs, varianta de pachet
alimentar si fructul propus. Planul se intocmeste exclusiv din variantele ofertate §i acceptate prin
contract.

Autoritatea contractanta analizeazi planul si il aprobi sau solicita modificarea acestuia in termen
de 2 zile lucratoare de la primire. in lipsa unui raspuns in acest termen, planul se consideri aprobat.
Modificarea planului aprobat se poate realiza numai cu acordul prealabil scris al autoritatii contractante,
cu exceptia situatiilor obiective, temeinic Justificate, comunicate cel tarziu Ia momentul transmiterii
comenzii ferme.

5.2. Comanda estimativii si comanda ferms
Mecanismul comenzilor este unic si se aplicd dupa cum urmeaza:

a) Comanda estimativa. In fiecare zi lucrétoare, pani la ora 15:00, autoritatea contractanti transmite
prestatorului cantititile estimative pentru ziua de curs urmatoare, defalcate pe fiecare punct de
livrare, pe baza informatiilor comunicate de unititile de invitimant.

b) Comanda ferma pentru intervalul 10:00 — 10:30. in ziua livrarii, pana la ora 8:30, autoritatea
contractanta transmite comanda ferma pentru punctele de livrare nr. 1 — 4, pe baza prezentei
efective a beneficiarilor.

¢) Comanda ferma pentru intervalul 14:00 — 14:30. in ziua livririi, pand la ora 10:00, autoritatea
contractantd transmite comanda ferma pentru punctele de livrare nr. 5 $i 6.

Diferenta dintre comanda ferma $i comanda estimativa transmisa anterior nu poate depasi, in plus
sau in minus, 15% din cantitatea estimativi comunicat3 pentru punctul de livrare respectiv, cu exceptia
situatiilor in care activitatea didactici este suspendati total sau partial, situatie in care comanda ferm3
poate fi redusa fara limita sau anulata, fira plata vreunei despagubiri.

Comanda ferma reprezinti cantitatea pentru care prestatorul are obligatia de livrare si pe baza
careia se realizeazi decontarea. Dupd transmiterea comenzii ferme, cantitatea nu mai poate fi

modificati.

Comenzile se transmit prin postd electronicd, la adresa indicati de prestator in contract, cu
confirmare de primire, si, in subsidiar, prin orice alt mijloc care asiguri dovada transmiterii si a orei
acesteia. Persoanele autorizate si transmiti comenzi din partea autoritafii contractante si persoanele
autorizate si le primeasca din partea prestatorului se nominalizeazi in anexa nr. 3 la contract. Lipsa
confirmdrii de primire in termen de 30 de minute de la transmitere obliga autoritatea contractanti si
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reconfirme comanda telefonic, iar prestatorul nu poate invoca netransmiterea comenzii daci
reconfirmarea telefonica a fost efectuata si consemnat.

5.3. Programul de livrare

Livrarea se efectueazi in zilele de activitate didacticd, la punctele si in intervalele orare previzute
la pet. 4.2, Livrarea in afara intervalului orar constituie neconformitate si se sanctioneazi potrivit

contractului.

Suportul alimentar nu se acordi in perioadele de vacantd, in zilele declarate nelucratoare prin lege
si in zilele in care activitatea didactica este suspendatd. Autoritatea contractantd comunica prestatorului
suspendarea activitatii didactice de indati ce ia cunostintd de aceasta, iar in cazul suspendarii
comunicate dupa ora-limit de transmitere a comenzii ferme, autoritatea contractanti achiti portiile deja
preparate si livrate, pe baza documentelor de livrare.

in situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizirii la
domiciliu, se aplica pct. 1.2 din anexa nr. 3 la Hotirirea Guvernului nr. 1.171/2025, modalitatea
concreta de livrare i distribuire urmand a fi stabiliti prin act aditional, fara modificarea pretului unitar.

CAPITOLUL 6. PREPARARE, AMBALARE, ETICHETARE, TRANSPORT SI
PASTRARE

6.1. Prepararea

Suportul alimentar se prepari in unititi inregistrate sau autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit art. 4 alin. (3) din Hotirdrea Guvernului nr. 1.171/2025, cu aplicarea
procedurilor bazate pe principiile HACCP, potrivit art. 5 din Regulamentul (CE) nr. 852/2004.

Materiile prime i produsele alimentare utilizate trebuie si fie in termen de valabilitate, sd provini
din surse inregistrate sau autorizate si si fie insotite de documente de trasabilitate. Prestatorul are
obligafia de a asigura trasabilitatea pe intregul lant, de la receptia materiei prime pana la livrarea portiei,
si de a prezenta documentele aferente la solicitarea autoritatii contractante sau a organelor de control.

Produsele alimentare trebuie si respecte criteriile microbiologice prevazute de Regulamentul (CE)
nr. 2,073/2005.

6.2. Ambalarea

Produsele se livreaza in portii individuale, in ambalaje care respecti legislatia privind materialele
destinate si vina in contact cu alimentele, sigilate si etichetate corespunzitor, potrivit art. 4 alin. (5) din
Hotararea Guvernului nr. 1.171/2025.

Autoritatea contractanta stabileste urmitoarea configuratie minima a ambalajului:

a) ambalaj individual primar, adecvat contactului cu alimentul, sigilat, care asiguri integritatea sl
igiena produsului pana la consum. Se accepti orice solutie tehnica ce indeplineste aceasti cerinti,
respectiv ambalare sub vid, ambalare in atmosferi modificatd, ambalare in folie sigilata sau
ambalare in caserola sigilati, precum si orice solutie echivalenti;

b) ambalaj secundar colectiv, curat, adecvat transportului alimentelor, care permite manipularea si
transportul in conditii igienice i mentinerea temperaturii;

¢) un set de unici folosinti, compus din servetel si tacam, care permite consumul in conditii optime
de igiend, potrivit art. 4 alin. (5) din Hotirarea Guvernului nr. 1.171/2025.

Ofertantul indica in propunerea tehnici solutia de ambalare aleasd si prezinta declaratia de
conformitate a producatorului ambalajului pentru contactul cu alimentul. Autoritatea contractanta nu
impune o anumita solutie tehnici si accepta orice solutie echivalentd care indeplineste cerintele de mai

Sus.
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Ambalajele secundare reutilizabile riman la punctul de livrare pani la consumul produselor si se
preiau de prestator la livrarea urmatoare. Prestatorul asigurd igienizarea acestora si transportul lor
separat de alimente.

6.3. Etichetarea

Fiecare portie poartd o etichetd lizibild, care cuprinde cel putin: denumirea produsului; lista
ingredientelor, cu evidentierea substantelor sau produselor care provoaci alergii ori intolerante, potrivit
anexei II la Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011; gramajul; data si ora ambalarii; termenul de consum;
conditiile de pastrare; denumirea si adresa operatorului; numirul de inregistrare sau autorizare sanitar-
veterinard a unitatii; declaratia nutritionald; mentiunea ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”, potrivit
pct. 8 din anexa nr. 3 la Hotardrea Guvernului nr. 1.171/2025.

6.4. Transportul, temperatura si termenul de consum

Transportul se realizeazd numai cu mijloace auto fnregistrate sau autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit pct. 5 din anexa nr. 3 la Hotirarea Guvernului nr. 1.171/2025.

Pe durata transportului, pdni la livrare, produsele se mentin in conditii de temperatura care si nu
permitd multiplicarea microorganismelor, potrivit pct. 1.1 din anexa nr. 3. Pentru produsele care
necesita refrigerare, temperatura se mentine in intervalul de 0 — 8 grade Celsius, cu respectarea, in orice
caz, a conditiilor indicate de producitor.

Mijloacele de transport sunt dotate cu sistem de mentinere a temperaturii si cu dispozitiv de
monitorizare i inregistrare a temperaturii. Prestatorul prezintd, la cererea autoritifii contractante,
inregistrarile de temperaturd aferente fiecarei livrdri, in format tiparit sau electronic. Autoritatea
contractantd nu impune un anumit tip constructiv de dispozitiv si accepta orice solutie care permite
inregistrarea, stocarea si extragerea datelor de temperaturi.

Termenul maxim de consum este de 24 de ore de la momentul ambalirii, potrivit pct. 4 lit. b) din
anexa nr. 3. Prestatorul asigura ca, la momentul livrarii, termenul de consum rimas sa acopere cel putin
intervalul pana la finalul programului scolar din ziua respectivi.

In situatia in care pachetul alimentar nu este distribuit intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
acesta se pastreaza, pand la servire, in spatii amenajate asigurate de unitatea de invatimant, in conditiile
indicate de producitor. Prestatorul are obligatia de a indica in eticheti conditiile de péstrare,

6.5. Deseurile si prevenirea risipei alimentare

Prestatorul asigurd colectarea si transportul deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului
alimentar, in conditiile Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 92/2021, costul acestor servicii fiind
inclus in componenta de transport a prefului, potrivit pct. 1.3 lit. b) din anexa nr. 3 la Hotirirea
Guvernului nr. 1.171/2025.

Colectarea se realizeazi cel putin la fiecare livrare, prin preluarea deseurilor de ambalaje si a
resturilor alimentare de la punctele de livrare, cu respectarea colectirii separate si fari a se utiliza acelagi
compartiment de transport cu alimentele. Prestatorul prezinti, la solicitarea autorititii contractante,
documentele care atesta predarea deseurilor citre operatori autorizati.

Pirtile iau masurile necesare pentru evitarea risipei alimentare. Prestatorul propune, in propunerea
tehnicd, masuri concrete de reducere a risipei si de dimensionare corecti a portiilor.

6.6. Criterii microbiologice, studiul duratei de conservare si trasabilitatea

Pachetul alimentar constituie produs alimentar gata pentru consum, in sensul art. 2 lit. g) din
Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005, intrucat este destinat consumului uman direct, fira preparare sau
transformare ulterioara.

in consecinta, pachetul alimentar trebuie sa respecte criteriile de siguranti a produselor alimentare
aplicabile produselor gata pentru consum, previzute in capitolul 1 din anexa I la Regulamentul (CE) nr.
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2.073/2005, in special cele referitoare la Listeria monocytogenes si la Salmonella, precum si criteriile
de igiena a procesului previzute in capitolul 2 din aceeasi anexd, aplicabile etapelor de productie.

Prestatorul are obligatia de a realiza si de a mentine actualizat studiul duratei de conservare
prevazut la art. 3 alin. (2) si in anexa II la Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005, prin care se demonstreazi
respectarea criteriilor pe intreaga durati de conservare declarati pe etichetd. Termenul de consum de
24 de ore de la ambalare, previzut la pet. 4 lit. b) din anexa nr. 3 la Hotiirirea Guvernului nr. 1. 171/2025,
trebuie sustinut prin acest studiu, iar in cazul in care studiul indici o durati maj scurtd, prevaleazi durata
rezultatd din studiu.

Prestatorul asigura trasabilitatea in conditiile art. 18 din Regulamentul (CE) nr. 178/2002, cu
identificarea furnizorilor si a destinatarilor pentru fiecare lot de materie primé si de produs finit. La
solicitarea scrisé a autoritatii contractante, prestatorul identifici si comunicd, in termen de maximum 4
ore de la primirea solicitarii, lotul, furnizorul, data receptiei si documentele de insotire pentru orice
ingredient utilizat intr-o livrare determinati. Autoritatea contractanti poate solicita acest exercitiu de
cel mult doua ori pe luna.

Documentele care atest3 indeplinirea cerintelor din prezentul punct, respectiv buletinele de analizi
si studiul duratei de conservare, se prezinti potrivit cap. 11 si nu se depun odati cu oferta. In propunerea
tehnica, ofertantul declara asumarea acestor obligatii si descrie modul in care asigura trasabilitatea si
termenul de riaspuns de 4 ore.

CAPITOLUL 7. RECEPTIA, NECONFORMITATILE SI INLOCUIREA
PRODUSELOR

7.1. Receptia

Receptia cantitativa si calitativd se efectueazi la fiecare punct de livrare, de catre persoanele
desemnate de conducerea unititii de invaimant, potrivit art. 4 alin, (7) din Hotararea Guvernului nr.
1.171/2025, in prezenta reprezentantului prestatorului.

Receptia se consemneaza in documentul de livrare, care cuprinde: data si ora livririi; punctul de
livrare; varianta de pachet alimentar livrati; numirul de portii livrate; numdarul de porfii receptionate;
eventualele neconformititi constatate; predarea probelor de aliment; semniturile persoanei care
receptioneazd si a reprezentantului prestatorului. Documentul de livrare se intocmeste in doud
exemplare, cate unul pentru fiecare parte.

Verificarea calitativa cuprinde: integritatea si sigilarea ambalajului; existenta si lizibilitatea
etichetei; corespondenta dintre varianta livrati si planul lunar aprobat; aspectul, mirosul si prospetimea
produselor; termenul de consum. Verificarea gramajelor se realizeazi prin sondaj, prin cintirirea a
minimum 3 portii, ori de céte ori persoana care receptioneazi considerd necesar si cel putin o dati pe
saptaména la fiecare punct de livrare.

7.2. Neconformititile si inlocuirea

Se considera neconforme, fird ca enumerarea si fie limitativi: portiile cu ambalaj deteriorat sau
nesigilat; portiile fard etichetd sau cu eticheta ilizibili ori incompleta; portiile al ciror gramaj este sub
limita de toleranta; portiile care nu corespund variantei din planul lunar aprobat, in lipsa acordului
autoritétii contractante; portiile cu termen de consum depdsit sau insuficient; portiile cu modificiri
organoleptice; portiile care nu respecti regimul alimentar special comunicat.

Prestatorul are obligatia de a inlocui portiile neconforme in termen de maximum 60 de minute de
la notificare i, in orice caz, cel tarziu pani la ora de distribuire stabiliti de unitatea de invagimant.
Termenul curge de la momentul notificirii, care se realizeazi telefonic si se confirma prin posti
electronicd sau prin consemnare in documentul de livrare, cu indicarea orei. Ora notificirii si ora
remedierii se consemneaza in documentul de livrare.

Portiile neconforme neinlocuite in termen nu se receplioneazi si nu se platesc, aplicindu-se si
penalitatile previizute in contract.
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7.3. Incidentele de siguranti alimentar:

in caz de suspiciune de toxiinfectie alimentard sau de alt incident de siguranti alimentar3,
prestatorul are obligatia de a opri de indati distributia lotului in cauzd, de a izola lotul, de a informa
autoritatea contractanti, unitatea de invitimant si autorititile competente si de a aplica procedura
proprie de retragere sau rechemare a produsului.

Prestatorul prezinti in propunerea tehnica procedura de actiune in caz de toxiinfectie alimentara
sau alt incident, procedura de retragere si rechemare si planul de remediere, potrivit cap. 10.2.

CAPITOLUL 8. PERSONAL, DOTARI SI CONTINUITATEA SERVICIULUI

8.1. Personalul

Autoritatea contractanti nu impune un numéar minim de angajati. Ofertantul prezinti un plan de
resurse umane dimensionat si justificat in raport cu volumul zilnic de maximum 523 de portii, cu cele
6 puncte de livrare §i cu cele doui intervale orare de livrare.

Planul de resurse umane cuprinde, pentru fiecare rol esential, numarul de persoane alocate,
atributiile, programul de lucru si forma raportului juridic in temeiul ciruia persoanele sunt disponibile.
Se acceptd salariati proprii, colaboratori, asociati, personal al subcontractantilor sau resurse puse la
dispozitie de terti, cu prezentarea documentului care atesta disponibilitatea pe durata contractului.

Rolurile esentiale care trebuie acoperite sunt cel putin urmdtoarele: coordonarea contractului i
relatia cu autoritatea contractantd; prepararea si portionarea; ambalarea si etichetarea; controlul calititii
si siguranfa alimentelor; conducerea mijloacelor de transport; livrarea si predarea la punctele de
receptie. Aceeasi persoand poate acoperi mai multe roluri, cu exceptia rolului de control al calititii, care
se exercitd distinct de rolul de preparare.

Personalul care produce, manipuleazi si distribuie produsele alimentare trebuie si detini certificat
de absolvire a unui curs de instruire privind insugirea notiunilor fundamentale de igiena sau echivalent,
potrivit Ordinului ministrului sinatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022, precum si fisa
de aptitudine specifica activitatii desfisurate sau echivalent, potrivit Hotararii Guvernului nr. 355/2007.
Aceste documente nu se depun odati cu oferta; ele se prezinta potrivit cap. 11.

8.2. Mijloacele de transport si dotirile

Prestatorul asigura cel putin doua mijloace de transport inregistrate sau autorizate sanitar-veterinar
§i pentru siguranta alimentelor, dintre care cel putin unul destinat asiguririi continuititii in caz de
indisponibilitate a celui principal. Ambele mijloace de transport trebuie si indeplineasci aceleasi cerinte
si pentru ambele se prezinti aceleasi documente.

Se acceptd mijloace de transport detinute in proprietate, in leasing, in locatiune sau in comodat.
Pentru mijloacele care nu sunt in proprietatea ofertantului se prezinti documentul care atesti dreptul de
folosinta pe intreaga durati a contractului, respectiv contractul de leasing, de locatiune sau de comodat
ori angajamentul ferm al proprietarului.

Dotérile minime necesare sunt: sistem de mentinere a temperaturii pe mijloacele de transport;
dispozitiv de monitorizare si inregistrare a temperaturii; recipiente §i ambalaje secundare adecvate
transportului alimentelor; cintar verificat metrologic, utilizat la portionare; spatii de depozitare
refrigerata corespunzitoare volumului zilnic. Ofertantul descrie dotdrile in propunerea tehnica, fara a fi
necesard prezentarea listei complete a mijloacelor fixe.

8.3. Continuitatea serviciului

Ofertantul prezinti, ca parte obligatorie a propunerii tehnice, un plan de continuitate care descrie
masurile aplicabile in cel putin urmitoarele situatii: indisponibilitatea personalului-cheie; defectarea
unui mijloc de transport; defectarea echipamentelor de preparare sau refrigerare; intreruperea
alimentirii cu energie electrica sau cu apd; imposibilitatea temporard de utilizare a unitatii de preparare.
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Planul de continuitate indic# solutia alternativa, timpul maxim de activare si persoana responsabila.
Prezentarea planului este obligatorie la depunerea ofertei.

CAPITOLUL 9. CRITERII DE CALIFICARE

Criteriile de calificare sunt cele enumerate limitativ in prezentul capitol si in sectiunea i) din anuntul
de participare. Nu se aplici alte criterii de calificare. Documentele se depun odata cu oferta, in copie
certificata de ofertant cu mentiunea ,,conform cu originalul”.

9.1. Motive de excludere

Ofertantul, ofertantul asociat, tertul sustindtor si subcontractantul nu trebuie si se afle in niciuna
dintre situatiile prevazute la art. 164, 165 si 167 din Legea nr. 98/2016 si nu trebuie si se afle intr-o
situatie de conflict de interese in sensul art. 59 $1 60 din aceeasi lege. Se prezinta Formularele nr. 3, 4
$i5.

Lista persoanelor cu functii de decizie in cadrul autorititii contractante este previzuta in anexa nr.
1 1a prezentul caiet de sarcini.

Certificatele de atestare fiscala si cazierul judiciar se soliciti exclusiv ofertantului clasat pe primul
loc, potrivit cap. 11.

9.2. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

a) Certificat constatator emis de Oficiul National al Registrului Comertului, din care si rezulte ci
obiectul de activitate autorizat include activititi de alimentatie de tipul celor care fac obiectul
contractului. Se accepta orice cod CAEN autorizat care acopera efectiv prestarea de servicii de
alimentatie, precum si orice document echivalent emis in statul de resedinti. Informatiile trebuie
sd fie reale i actuale la data prezentarii.

b) Document care atestd autorizarea sau inregistrarea sanitar-veterinard si pentru siguranta

alimentelor a unitatii in care se prepara suportul alimentar, valabil la data prezentarii. Unitatea

poate apartine ofertantului, unui membru al asocierii sau unui subcontractant ori poate fi pusi la

dispozitie, situatie in care se prezinti si documentul din care rezulti dreptul de folosinti pe durata

contractului.

¢) Documente care atestd inregistrarea sanitar-veterinara a cel putin doud mijloace de transport

destinate transportului alimentelor, valabile la data prezentdrii, insotite, dupi caz, de documentul

care atesta dreptul de folosinta.

in cazul operatorilor economici care participi in comun, cerintele privind autorizarea sanitar-
veterinara se considerd indeplinite dacd membrul asocierii care executi partea de contract pentru care
este necesara autorizatia o define, potrivit art. 51 din anexa la Hotirdrea Guvernului nr. 395/2016.
Aceeasi regula se aplica si in cazul subcontractirii pértii respective.

9.3. Situatia economici si financiars, capacitatea tehnica si profesionali

Autoritatea contractantd nu solicitd niveluri minime ale cifrei de afaceri, nu solicitd experient
similard, nu solicitd un numar minim de angajati $i nu solicita certificate ale sistemelor de management.
Capacitatea de a presta se demonstreazi prin propunerea tehnica, potrivit cap. 8 si 10.

9.4. Asocierea, subcontractarea si sustinerea

Operatorii economici pot participa in comun, cu prezentarea acordului de asociere potrivit
Formularului nr. 11 si cu indicarea partilor din contract ce revin fiecirui membru. Se accepta
subcontractarea, cu prezentarea Formularului nr. 10 si a acordului de subcontractare, cu indicarea partii
din contract, a valorii aferente si a datelor de contact ale subcontractantului. Se accepta sustinerea din
partea unui tert, cu prezentarea angajamentului ferm.
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Subcontractantii si tertii susfinitori prezintd Formularele nr. 3, 4 5i 5. Autoritatea contractanti va
stabili, prin contract, clauze privind cesiunea de creanti in favoarea subcontractantilor, potrivit art. 150
alin. (1) din anexa la Hotararea Guvernului nr. 395/2016.

CAPITOLUL 10. CONTINUTUL OFERTEI

10.1. Structura ofertei

Oferta se compune din trei parti, depuse in plicuri distincte, sigilate si marcate: documentele de
calificare, propunerea tehnica si propunerea financiari. Scrisoarea de inaintare, intocmitd potrivit
Formularului nr. 1, se depune in afara ambalajului exterior.

10.2. Propunerea tehnici. Listii completa si limitativi a documentelor

Propunerea tehnica se intocmeste potrivit Formularului nr. 8 si cuprinde exclusiv urmitoarele
documente:

1. Formularul nr. 8 — Propunere tehnica, completat integral;

2. Anexa 8.1 — Fisa variantei de pachet alimentar, completata pentru fiecare varianta ofertatd, in
cel putin 10 exemplare, cuprinzand denumirea produselor, ingredientele, gramajele pe componenta,
greutatea totald a pachetului si procentele rezultate, fructul inclus si gramajul acestuia, valorile
nutritionale estimate, substantele care provoaca alergii sau intolerante, tipul ambalajului, termenul
de consum si conditiile de pastrare;

3. Declaratia privind gramajele minime garantate, comune tuturor variantelor, pentru componenta
din carne si/sau branzeturi si pentru fruct, precum si privind continutul de fibre al produsului de
panificatie, cuprinsa in Formularul nr. 8, sectiunea B;

4. Figele tehnice si declaratiile nutritionale ale producatorilor pentru produsul de panificatie din
faind integrala si pentru preparatele din carne, brinzeturi si derivate din lapte utilizate, din care si
rezulte caracteristicile declarate si incadrarea in pragurile nutritionale previzute la pct. 3.5;

471. Tabelul de conformitate nutritionala, cuprins in Formularul nr. 8, sectiunea C, completat
pentru fiecare produs prelucrat utilizat, cu indicarea valorilor pentru zaharuri, grisimi totale,
grasimi saturate, acizi grasi trans si sare, la 100 g de produs;

472. Declaratia privind asumarea criteriilor microbiologice, a studiului duratei de conservare sia
termenului de raspuns de 4 ore la solicitarea de trasabilitate, potrivit pct. 6.6, cuprinsi in Formularul
nr. 8, sectiunea D, nsotitd de descrierea sistemului de trasabilitate utilizat;

5. Descrierea solutiei de ambalare, insotitd de declaratia de conformitate a producatorului
ambalajului pentru contactul cu alimentul;

6. Modelul de eticheta propus, cu evidentierea elementelor prevazute la pct. 6.3;

7. Descrierea fluxului tehnologic de preparare, ambalare, etichetare si livrare, cu indicarea
intervalelor orare;

8. Procedura de verificare a calitatii inainte de iegirea din unitatea de preparare si procedura de
verificare la destinatie, inainte de predare;

9. Procedura de actiune in caz de toxiinfectie alimentara sau alt incident de siguranta alimentar3,
inclusiv procedura de retragere si rechemare;

10. Planul de remediere a neconformititilor, cu indicarea termenului de inlocuire de maximum 60
de minute;

11. Anexa 8.2 — Planul de resurse umane, potrivit pet. 8.1;
12. Anexa 8.3 — Lista mijloacelor de transport si descrierea dotarilor, potrivit pet. 8.2;

13. Planul de continuitate, potrivit pct. 8.3;
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14. Descrierea modului de asigurare a suportului alimentar pentru regimurile speciale, potrivit pct.
3.4;

15. Descrierea modului de colectare si transport al deseurilor si a masurilor de prevenire a risipei
alimentare, potrivit pct. 6.5;

16. Formularul nr. 6 — declaratie privind respectarea obligatiilor din domeniile mediului, social si
al relatiilor de munci;

17. Formularul nr. 7 — declaratie privind acceptarea conditiilor contractuale.

Nu se soliciti alte documente in cadrul propunerii tehnice. Documentele prevazute la cap. 11 nu se
depun odati cu oferta.

Solicitarea de clarificari sau completari se realizeazi numai in limitele permise de art. 209 din
Legea nr. 98/2016 si art. 134 din HG nr. 395/2016 s1 nu poate conduce la depunerea unei noi propuneri
tehnice ori financiare sau la modificarea substantiald a ofertei initiale.

10.3. Propunerea financiar:i

Propunerea financiara se intocmeste potrivit Formularului nr. 9 $i cuprinde pretul unitar pe portie
$i pretul total, exprimate in lei, fara TVA, cu dous zecimale, precum si valoarea TVA si valoarea totali
cu TVA inclus.

Pretul unitar ofertat nu poate conduce la depasirea plafonului de 16,50 lei pe portie, cu TVA inclus.
Verificarea se realizeazi la nivelul pretului unitar cu TVA, rotunjit la doud zecimale. La cota de TVA
de 11%, pretul unitar maxim fird TVA care asigura incadrarea in plafon este de 14,86 lei. Pretul total
se calculeazi prin inmultirea pretului unitar fird TVA cu 39.748 de portii.

Propunerea financiara cuprinde, obligatoriu, anexa 9.1 — Defalcarea costului pe portie, intocmiti
potrivit art. 6 alin. (4) din Hotardrea Guvernului nr. 1.171/2025 si pct. 1.3 lit. b) din anexa nr. 3 la

aceasta, pe urmatoarele trei categorii:
a) materie primé si produse alimentare;
b) servicii de preparare a hranei;

¢) servicii de transport, incluzind serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate.
P . ]
Cerintd minima privind ponderea materiei prime
Ponderea categoriei previzute la lit. a) in preful total al unei portii trebuie si fie de minimum 40%. Oferta care
indicd o pondere mai mica de 40% este neconforma.
Baza de calcul a ponderii este pretul unitar pe portie, fard TVA. Cele trei categorii se raporteazi la acelagi pret
unitar si fnsumeazi obligatoriu 100%. Categoria de la lit. a) cuprinde exclusiv costul de achizitie al materiilor
prime si al produselor alimentare care intrd in compozitia pachetului, inclusiv fructul. Costul ambalajelor, al
etichetarii, al setului de unic folosinta, al utilitdtilor, al fortei de munci, al amortizirii, cheltuielile indirecte
si profitul nu se includ in categoria de la lit. a) si se repartizeazi intre categoriile de la lit. b) §ic).
Ponderea se calculeazi ca medie ponderata pe ansamblul ofertei, raportata la preful unitar unic, iar nu pe
fiecare varianta in parte. Ponderea nu constituie factor de evaluare.

Ofertantul prezint, ca anexi la defalcare, un calcul Justificativ pentru cel putin trei dintre variantele
ofertate, corelat cu gramajele si ingredientele declarate. Autoritatea contractantd poate solicita
clarificari si documente suplimentare atunci cand informatiile prezentate nu permit verificarea realitatii
sau a sustenabilitatii ponderii declarate.

Pretul ofertat este ferm si nu se ajusteazi pe durata contractului, cu exceptia situatiei in care
intervine o modificare legislativi a cotei de taxi pe valoarea adiugati, caz in care se ajusteazi exclusiv
valoarea TVA, pretul firi TVA riméanand neschimbat, cu respectarea plafonului legal pe portie.
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CAPITOLUL 11. DOCUMENTE SOLICITATE OFERTANTULUI CLASAT PE
PRIMUL LOC

Ofertantului clasat pe primul loc i se solicita, in scris, prezentarea documentelor de mai jos, in
termen de S zile lucratoare de la primirea solicitirii. Aceste documente nu se depun odati cu oferta.

a) certificat de atestare fiscali privind lipsa datoriilor restante la bugetul general consolidat, valabil
la data prezentirii;

b) certificat de atestare fiscala privind lipsa datoriilor restante la bugetul local al sediului principal,
valabil la data prezentrii;

¢) cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de
conducere sau de supraveghere, respectiv al persoanelor care au putere de reprezentare, de decizie
sau de control;

d) certificatele de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend si fisele de
aptitudine, pentru personalul nominalizat in anexa 8.2;

e) buletine de analizi pentru variantele de pachet alimentar ofertate, céte unul pentru fiecare dintre
variantele indicate de autoritatea contractanti in cuprinsul solicitirii, dintre variantele ofertate,
emise de un laborator care are metodele de analizi acreditate, potrivit pct. 6 din anexa nr. 3 la
Hotérarea Guvernului nr. 1.171/2025, care cuprind: valoarea energeticd, grasimile, acizii grasi
saturafi, acizii grasi trans, glucidele, zaharurile, proteinele, sarea si fibrele, raportate la 100 g de
produs si la portie; precum si parametrii microbiologici corespunzitori criteriilor de siguranti
aplicabile produselor gata pentru consum, previzute in capitolul 1 din anexa 1 la Regulamentul
(CE) nr. 2.073/2005, in special Listeria monocytogenes si Salmonella. Buletinele nu vor fi mai
vechi de 90 de zile la data prezentirii, vor identifica proba analizata prin corespondenti cu varianta
ofertatd si vor prezenta rezultate conforme. Din buletine trebuie si rezulte incadrarea in valoarea
energeticd de minimum 350 kcal si maximum 550 kcal pe portie, prevazuti la pet. 3.5;

e”1) studiul duratei de conservare intocmit potrivit art. 3 alin. (2) si anexei I la Regulamentul (CE)
nr. 2.073/2005, care sustine termenul de consum declarat pe etichetd, sau, in cazul in care produsul
nu permite dezvoltarea Listeria monocytogenes, documentatia care justifici aceasts incadrare;

f) declaratiile nutritionale pentru variantele ofertate, intocmite potrivit Regulamentului (UE) nr.
1.169/2011;

g) documentul care atestd colaborarea cu un specialist in nutritie, respectiv medic specialist in
nutritie ori in igiena alimentatiei, dietetician autorizat sau alta persoand care exercitd legal o
profesie reglementatd in domeniul nutritiei, Insotit de documentul care atesti dreptul de exercitare
a profesiei. Se acceptd contract individual de munca, contract de prestdri servicii, contract de
colaborare sau angajament ferm de disponibilitate pe durata contractului;

h) contractul de dezinsectie, dezinfectie si deratizare pentru unitatea de preparare, valabil pe durata
contractului, impreuns cu documentul care atesti ci prestatorul acestor servicii este autorizat
potrivit legii;

i) documentul care atestd implementarea procedurilor bazate pe principiile HACCP sau a unui
sistem de management al sigurantei alimentelor, potrivitart. 5 din Regulamentul (CE) nr. 852/2004.
Se accepta planul HACCP propriu insusit de operator, certificatul de conformitate cu standardul
SR EN ISO 22000 sau cu un standard echivalent ori documentul emis de autoritatea sanitar-
veterinara competenta;

Jj) o mostra a pachetului alimentar, corespunzatoare uneia dintre variantele ofertate, indicati de
autoritatea contractantd in solicitare, predati la sediul autoritdtii contractante in ambalajul si cu
eticheta ofertate, in ziua si in intervalul orar comunicate, pe bazi de proces-verbal de predare-
primire. Mostra se examineazi de comisia de evaluare exclusiv in scopul verificarii conformitatii
cu varianta ofertati si se consemneaza intr-un proces-verbal.
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Netransmiterea documentelor in termenul acordat sau prezentarea unor documente care nu
confirmd informatiile din oferts atrage respingerea ofertei ca inacceptabila, autoritatea contractanti
solicitdnd aceleasi documente ofertantului clasat pe locul urmitor. Anterior respingerii, autoritatea
contractanta poate solicita clarificari sau completiri, in conditiile art. 209 din Legea nr. 98/2016.

CAPITOLUL 12. CRITERIUL DE ATRIBUIRE SI FACTORII DE EVALUARE

Criteriul de atribuire este ,,cel mai bun raport calitate-pret”. Punctajul total maxim este de 100 de
puncte. Clasamentul se stabileste prin ordonarea descrescitoare a punctajelor totale, oferta castigatoare
fiind cea cu punctajul total cel mai mare. Calculele se efectueazi cu maximum doui zecimale, fara
rotunjiri intermediare.

Nr. Factorul de evaluare I Pondere Punctaj maxim
1 Pretul ofertei — P(n) 40% 40 puncte |
2 Diversitatea suportului alimentar — D(n) 20% 20 puncte
3 Caracteristicile cantitative si calitative ale pachetului alimentar — C(n) 40% 40 puncte
r Il TOTAL 100% 100 puncte

Factorul 1. Pretul ofertei — P(n). Punctaj maxim 40 de puncte

Pentru oferta admisibili cu cel mai sciizut pret total se acorda 40 de puncte. Pentru celelalte oferte
admisibile, P(n) = (Pret minim ofertat / Pretul ofertei evaluate) x 40, preturile fiind cele totale, far3
TVA.

Factorul 2. Diversitatea suportului alimentar — D(n). Punctaj maxim 20 de puncte

Se puncteaza numirul de variante distincte de pachet alimentar, in sensul definitiei de la pet. 3.3.
Pentru 10 variante distincte se acords § puncte. Pentru fiecare varianti distincta prezentata suplimentar
fafd de minimul de 10 se acorda cate 3 puncte. Punctajul maxim de 20 de puncte se atinge la 14 variante
distincte; pentru mai mult de 14 variante nu se acorda punctaj suplimentar.

Numiir de variante distincte 10 11 12 13 ] 14 sau mai
[ multe
|
Punctaj acordat 8 11 r 14 ( 17 20 ||

Sunt luate in calcul numai variantele pentru care s-a depus fisa previzutd in anexa 8.1, completatd
integral, si care respecti structura, gramajele si normele previzute la pet. 3.1 si 3.2.

Factorul 3. Caracteristicile cantitative si calitative ale pachetului alimentar — C(n). Punctaj
maxim 40 de puncte

Punctajul se obtine prin insumarea punctajelor acordate pentru cei trei subfactori de mai jos.
Valorile se declard in Formularul nr. 8, sectiunea B, sunt comune tuturor variantelor ofertate, devin
obligatii contractuale si se preiau in anexa nr. 2 la contract.

Subfactorul 3.1. Gramajul minim garantat al componentei din carne si/sau branzeturi — 20 de
puncte

Gramajul minim acceptat este de 40 g. S3.1 = [(G — 40) / 20] x 20, unde G este gramajul minim
garantat declarat, exprimat in grame, cu maximum doua zecimale. Pentru G mai mare sau egal cu 60 g
se acordd 20 de puncte.
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Subfactorul 3.2. Gramajul minim garantat al fructului — 10 puncte

Gramajul minim acceptat este de 100 g.83.2=[(F — 100)/ 50] x 10, unde F este gramajul minim
garantat declarat. Pentru F mai mare sau egal cu 150 g se acorda 10 puncte.

Subfactorul 3.3. Continutul de fibre al produsului de panificatie — 10 puncte

Se declard continutul de fibre, exprimat in grame la 100 g de produs, al produsului de panificatie
din faina integrald utilizat, iar in cazul utilizirii mai multor produse, valoarea cea mai mica. Punctajul
se acorda in trepte: mai mic de 6 g/100 g — 0 puncte; de la 6 g/100 g la 7,99 g/100 g — 5 puncte; 8 2/100
g sau mai mult — 10 puncte. Valoarea se confirma prin fisa tehnici si prin declaratia nutritionala a
producitorului.

Preciziiri comune

Ofertantul are obligatia de a verifica mentinerea incadrarii in limitele procentuale prevazute la pct.
3.1 atunci cand declard gramaje superioare celor minime. O ofert3 ale cirei valori declarate conduc la
depdsirea limitelor procentuale este neconforma.

fn cazul in care dous sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj total, departajarea se realizeaza
succesiv dupd punctajul obfinut la Factorul 1, apoi la Factorul 3, apoi la Factorul 2. Daca egalitatea se
mentine, autoritatea contractanti soliciti ofertantilor aflati la egalitate o noua propunere financiari, in
plic inchis, oferta castigitoare fiind cea cu pretul total cel mai scizut, firi afectarea pozitiilor superioare
din clasament.

CAPITOLUL 13. PRETUL, FACTURAREA, PLATA SI GARANTIA DE BUNA
EXECUTIE

Preful contractului este cel rezultat din propunerea financiari a ofertantului declarat cagtigitor si
reprezintd produsul dintre pretul unitar pe portie si numarul de portii efectiv comandate, livrate,
receptionate i acceptate la plata.

Facturarea se realizeaza lunar, in primele 5 zile lucritoare ale lunii urmatoare, pe baza situatiei
centralizatoare a portiilor livrate si receptionate, confirmati de unititile de invatimant potrivit art. 6
alin. (6) din Hotararea Guvernului nr. 1.171/2025. Facturile se emit si se transmit prin sistemul national
privind factura electronici RO e-Factura.

Plata se efectueazi prin ordin de plati, in termen de 30 de zile calendaristice de la data inregistrarii
la autoritatea contractanti a facturii insotite de documentele justificative complete, in limita creditelor
bugetare aprobate cu aceasti destinatie. Facturile incomplete sau neinsotite de documentele justificative
se restituie in termen de 5 zile lucritoare, cu indicarea motivelor, termenul de plati curgand de la data
reinregistrarii facturii corecte.

Garantia de buni executie este de 2,5% din pretul contractului, fard TVA. Aceasta se constituie in
termen de 5 zile lucratoare de la data semnirii contractului $i, in orice caz, anterior primei livrari, prin
oricare dintre modalititile prevazute la art. 154 alin. (4) din Legea nr. 98/2016. Autoritatea contractanti
nu impune si nu interzice prezentarea unui instrument de garantare emis de o anumiti institutie de credit
bancara, institutie financiari nebancari sau societate de asigurari.

Autoritatea contractanti are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buna executie, oricand
pe parcursul executrii, in limita prejudiciului creat, in cazul in care prestatorul nu isi indeplineste din
culpa sa obligatiile asumate. Anterior emiterii pretentiei, autoritatea contractanta notifici pretentia atat
prestatorului, cdt i emitentului instrumentului de garantare, precizand obligatiile nerespectate si modul
de calcul al prejudiciului. In caz de executare partiala sau totala, prestatorul are obligatia de a reintregi
garantia, raportat la restul rimas de executat.

Nu se solicita garantie de participare.
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CAPITOLUL 14. REGULI DE DESF ASURARE A PROCEDURII

14.1. Clarificiri

Orice operator economic interesat are dreptul de a solicita clarificari privind documentatia de
atribuire, pana la termenul-limit3 stabilit in anuntul de participare. Autoritatea contractanti publici pe
pagina sa de internet rispunsul consolidat la toate solicitirile primite, in mod clar, complet si fara
ambiguitati, fard a dezvilui identitatea solicitantilor, si il transmite, prin posta electronica, operatorilor
economici care au solicitat documentatia la adresele de e-mail ale autoritatii contractante.

Daca raspunsul modifica documentatia de atribuire, autoritatea contractanti publici o erati si
prelungeste corespunzitor termenul de depunere a ofertelor, cu o perioada care si permita operatorilor
economici integrarea modificirilor.

14.2. Depunerea si deschiderea ofertelor

Ofertele se depun exclusiv pe suport hartie, la sediul autoritatii contractante, prin depunere directi,
prin servicii pogtale sau prin servicii de curierat, pani la data si ora stabilite in anuntul de participare.
Nu se acceptd depunerea prin posta electronici. Riscul transmiterii ofertei revine operatorului
economic. Ofertele depuse dupa termenul-limita sau la o alta adresi se returneazi nedeschise.

Ambalajul exterior este inchis, netransparent si sigilat si poartd denumirea procedurii, datele de
identificare ale ofertantului si mentiunea ,A NU SE DESCHIDE iNAINTE DE DATA SI ORA
STABILITE PENTRU DESCHIDEREA OFERTELOR”. in interior se introduc trei plicuri distincte,
sigilate si marcate: ,DOCUMENTE DE CALIFICARE”, ,PROPUNERE TEHNICA” si
»PROPUNERE FINANCIARA”.

Deschiderea ofertelor are loc la data, ora si locul indicate in anuntul de participare. Ofertantii au
dreptul de a participa la sedinta de deschidere, prin reprezentant legal sau imputernicit. Se intocmegte
proces-verbal, care se semneazi de membrii comisiei si de reprezentantii prezenti si se transmite in
copie tuturor operatorilor economici care au depus oferte, in termen de o zi lucratoare, indiferent daci
au fost sau nu prezenti. {n cadrul sedintei de deschidere nu se respinge nicio oferta.

14.3. Evaluarea

Comisia de evaluare verifici documentele de calificare, evalueazi propunerile tehnice si financiare
si stabileste ofertele admisibile, analizind ofertele exclusiv prin raportare la cerintele documentatiei de
atribuire.

Ori de céte ori informatiile sau documentele prezentate sunt incomplete sau neclare, comisia
solicita clarificari ori completiri, acordand un termen exprimat in zile lucratoare, corelat cu volumul si
complexitatea celor solicitate. Clarificirile nu pot conduce la modificarea substantiali a propunerii
tehnice sau financiare si nici la crearea unui avantaj nejustificat in favoarea unui ofertant. Nicio
prevedere a prezentului caiet de sarcini nu poate fi interpretatd in sensul inlaturarii dreptului si obligatiei
comisiei de a solicita clarificari.

Oferta este inacceptabild in situatiile prevazute la art. 137 alin. (2) din anexa la Hotirirea

Guvernului nr. 395/2016 si este neconformi in situatiile prevazute la art. 137 alin. (3) din aceeasi anexa,
precum si in cazurile expres previzute in prezentul caiet de sarcini.

in cazul in care pretul ofertat, fard TVA, reprezinti mai putin de 80% din valoarea estimata, comisia
solicitd explicatii privind posibilitatea indeplinirii contractului in conditiile de calitate impuse, potrivit
art. 210 din Legea nr. 98/2016 si art. 136 din anexa la Hotirarea Guvernului nr. 395/2016.

14.4. Comunicarea rezultatului, termenul de asteptare si ciile de atac

Autoritatea contractantd comunica fiecarui ofertant rezultatul procedurii, in scris si prin mijloace
electronice, in termen de cel mult 3 zile de la emiterea deciziilor, cu respectarea art. 215 din Legea nr.
98/2016.
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Contractul se semneazii cu respectarea termenului de asteptare prevazut la art. 59 din Legea nr.
10172016, respectiv 8 zile de la data transmiterii comunicarii, termen care se majoreazi cu 5 zile in
cazul comunicirii prin alte mijloace dect cele electronice.

Termenul de contestare este de 7 zile, incepand cu ziua urmitoare luarii la cunostinta despre actul
considerat nelegal, potrivit art. 8 alin. (1) lit. b) din Legea nr. 101/2016. Organismul competent este
Consiliul National de Solutionare a Contestatiilor, str. Stavropoleos nr. 6, sector 3, Bucuresti, e-mail
office@cnsc.ro. Persoana care se considerd vatimati se poate adresa, alternativ, instantei de judecat,
in conditiile aceleiasi legi.

Autoritatea contractantd anuleaza procedura in cazurile prevazute la art. 212 si 213 din Legea nr.
98/2016.

CAPITOLUL 15. DISPOZITII FINALE

Toate cerintele tehnice din prezentul caiet de sarcini care fac trimitere la un standard, la o marc3,
la un tip sau la o productie determinati se interpreteaza ca fiind insotite de mentiunea ,,sau echivalent”.
Ofertantul are dreptul de a demonstra prin orice mijloc adecvat ca solutia propusa indeplineste in mod
echivalent cerintele autorititii contractante.

Prin depunerea ofertei, operatorul economic confirmi ci a analizat integral documentatia de
atribuire si clarificarile comunicate si ca Isi asuma executarea serviciilor in conditiile stabilite.

Prelucrarea datelor cu caracter personal in cadrul procedurii si al contractului se realizeazi cu
respectarea Regulamentului (UE) 2016/679 si a Legii nr. 190/2018. Datele privind starea de siinitate a
beneficiarilor, necesare asigurarii regimurilor alimentare speciale, se comunica prestatorului in forma
minimald si pseudonimizata, prin indicarea unititii de Invatdmant, a clasei si a tipului de regim, fara
date de identificare direct, in conditiile stabilite prin contract.

Anexele nr. 1 si 2 fac parte integranti din prezentul caiet de sarcini.
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ANEXA Nr. 1 la caietul de sarcini

Lista persoanelor cu functii de decizie in cadrul autoritatii contractante

in aplicarea art. 21 alin. (6) din anexa la Hotdrarea Guvernului nr. 395/2016 st in vederea verificarii
nefncadrdrii in situatiile prevazute la art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016, se comunica lista persoanelor
care detin funcfii de decizie in cadrul autoritatii contractante, respectiv a celor implicate in desfasurarea
procedurii de atribuire sau care pot influenta rezultatul acesteia:

[?r. crt. Numele si prenumele Functia detinuti / calitatea in procedura
1 MICLAUS DIANA NARCISA Primar, reprezentant legal al autoritaii contractante
2 | PRUTEANU VASILE Viceprimar N
3 SANDU POPA CRISTINA Secretar general al comunei
4 ZAHARIA MIHAELA Contabil-sef / responsabil compartiment financiar-contabil
5 AVRAM IONELA Consilier achizifii publice, persoana responsabila cu aplicarea
procedurii
6 DORNEANU DRAGOS MARCEL Presedintele comisiei de evaluare
7 PRUTEANU VASILE Membru al comisiei de evaluare
8 AVRAM IONELA Membru al comisiei de evaluare
9 MITITELU MITREL Membru de rezerva al comisiei de evaluare
10 | COSA IORDACHE MIHAI SORIN | Consilier juridic

Lista se completeaza cu numele consilierilor locali care au aprobat, prin hotérére a consiliului local,
bugetul aferent si tipul de suport alimentar, potrivit deciziei autoritatii contractante, si se actualizeazi
ori de céte ori intervin modificari, cu publicarea corespunzatoare.
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ANEXA Nr. 2 la caietul de sarcini

Variante orientative de meniu previzute in nota Ia anexa nr. 2
la Hotdrarea Guvernului nr. 1.171/2025, relevante pentru pachetul alimentar

Nota la anexa nr. 2 la Hotirdrea Guvernului nr. 1.171/2025 cuprinde variante orientative de meniu
care includ sugestiile Institutului National de Sanitate Public. Dintre acestea, relevante pentru suportul
alimentar de tip pachet alimentar sunt variantele nr. 23 sinr. 24:

23. sandvici cu unt, sunc3, cascaval si legume — rosii, castravete, salata;

24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosatd la gritar cu legume crude — gogosar,
varza, morcov.

Aceste variante au caracter orientativ si exemplificativ. Ofertantul are libertatea de a propune orice
alte variante, cu conditia respectirii structurii, gramajelor, procentelor si normelor prevézute la pct. 3.1
si 3.2 din caietul de sarcini, a Listei alimentelor nerecomandate aprobate prin Ordinul ministrului
sanatatii nr. 541/2025 si a Legii nr. 123/2008.

(i
intocmit, Consilier achizitii publice =~ AVRAM IONELA -
Avizat pentru legalitate, Consilier juridic COSA IORDACHE MIHAI -
Verificat, SORIN
Compartiment financiar- ZAHARIA MIHAELA )
contabil
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